
MENU
LE BREAKDANSE

Pains Bun’s de la Maison O Tao Bom // Toutes nos viandes sont d’origne française, Boeuf haché des Monts du Lyonnais
La liste des allergènes est disponible sur simple demande

MENU ENFANT
Sirop à l’eau

Steak haché
Pommes de terre grenaille et 
légumes du moment

Croque Monsieur : 
Jambon blanc, mascarpone, comté
affiné, pommes de terre grenaille
et légumes du moment

OU

Pot de glace au choix

13 €
Jusqu’à 10 ans

SMASH BURGERS

Smash Cheese 14 €
Steak smashé, Double cheddar maturé, Pickles,

Smash Cheese Bacon

14 €

Steak smashé, Double cheddar maturé,

Smash Ever

15 €

Steak smashé, Double cheddar maturé, Pickles, Salade,

Smash Raclette 

15 €

Steak smashé, Raclette IGP, Oignons fondants,

Burger Végétarien

16 €

Aubergine panée, Tomates Mozzarella, Roquette,

Burger Poulet Frit

18 €

Poulet Kaarage, Cheddar maturé, Mayonnaise épicée, 

Pulled Pork Burger

18 €

Effiloché de porc, Double cheddar maturé, Patate douce,

Mega Smash Ever

14 €

Double steak haché (250 gr.), Triple cheddar maturé, Pickles,

Mega Smash Cheese Bacon
Double steak (250 gr.), Triple cheddar maturé, Triple
bacon, Oignon, Ketchup, Moutarde

15 €

Viande 3,00 €, Bacon 1.20 €, Raclette 1.20€, 

17 €

17 €

17 €

18 €

18 €

19 €

18 €

Formule

21 €

21 €

Burger

FORMULE
Burger + Accompagnement

SUPPLÉMENTS

Oignons, Ketchup, Moutarde 

Bacon grillé, Pickles, Oignons, Ketchup, Moutarde

Oignons, Sauce ever (Sauce « Gros Mac » maison)

Bacon, Mesclun, Ketchup, Moutarde 

Oignons frits, Mayonnaise, Sauce verte

Choux blanc, Jeunes pousses 

Pickles de choux rouge, Oignons frits, Sauce BBQ 

Oignons, Salade, Sauce ever (Sauce « Gros Mac » maison)

Cheddar 1.20 €, Butternut 2,00 €

ACCOMPAGNEMENTS
Pommes de terre grenaille 

 4 €

Salade de saison

Légumes du moment

Coleslaw

Sauce aux herbes

Mix Coleslaw, Pommes de terre grenaille

Courgette grillée des bouches du Rhône 8 €

Terrine de campagne 8 €
Pistaches et abricots secs, pickles variés & pain grillé

Poulet fermier rôti 18 €
Pommes de terre revisité en “sucré salé”, pruneaux
oignons, mélasse de grenade

Fish and chips
20 €

Dos de cabillaud, crémeux petit pois, sauce tartare 
et chips colorées patates douces, carottes, choux kale

PLATS

Poitrine de porc confite 19 €
Laque Umami, topping “Furikake”, Riz blanc au sésame

Bowl végétal 16 €
Pois chiches, quinoa, oignons rouges,
concombres, pistaches concassées, dattes &
herbes fraîches, vinaigrette citron, sirop d’érable

DESSERTS

Crème artichauts épinards

Magret de canard “Rougié” rosé 21 €

Échalotes confites, mousseline carottes et patates douces
drômoises, jus réduit au vin rouge

ENTRÉES

Pot de Glace artisanale
Vanille, Chocolat, Barbe à Papa, Fraise, Caramel (Pot de 120ml)

4 €

Pavlova aux prunes Galicia dromoises

Marquise au chocolat noir St Domingue
70%

9,5 €

Tendresse aux figues et aux pêches
9 €

8,5 €
Ganache montée à la vanille de Madagascar et croûtons
sucrés

Sablés cacao & fleur de sel, Glace au yaourt de la
Laiterie de St Malo et huile d’olive

Crémeux infusé aux feuilles de figuier du jardin et figuees
noires du Gard fraîches
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