MAD X COUSU

La carte du restaurant de la Maison de la danse change ! Imaginée par le
Cousu , la carte sera composée de produits frais, locaux travaillés a
l’assiette ou en cocottes, autour d’un méme principe : célébrer la
rencontre sous toutes ses formes.

MENU DU MIDI UNIQUEMENT

Entrée, plat, et dessert - 24,00€
Entrée, plat ou plat, dessert - 18,00€

MENU DU JOUR

Entrée du jour - 9,00€
Plat du jour - 14,00€
Dessert du jour - 8,00€

PLAT A PARTAGER AU RYTHME DE LA PROGRAMMATION
- 24,00€ POUR 2 PERSONNES

*Uniquement les week-ends de spectacle, en matinée

LE BRUNCH DES GONES, JUSQU’A 15 ANS - 17,00¢€

LE BRUNCH DES GRANDS - 27,00¢€

Le garde-manger saura vous regaler en 2 temps pour un brunch sucré-salé

Les prix s’entendent TTC et service compris



CARTE

TERRASSE X COUSU

Une autre facon de diner ! A la carte de la terrasse, des produits sourcés chez nos
artisans, des accords soigneusement pensés, des vins et des bulles de région et d'ailleurs

au gré de vos envies.

LES SOFTS

Jus de fruits : tomate, orange, poire, abricot 4,00€
Coca-Cola, Coca-Cola zéro 4,00€
Limonade 3,00€
Diabolo 3,20€
Tonic 3,00€
Ginger beer 4,00€
Thé glacé home made 3,50€
Sirop 2,50€

LA BIERE BTL 25CL 50CL

Supplément Picon +0,50c

Pression, blonde 3,00€ 6,00€
Pression, blanche 3,00€ 6,00€
Panache 3,00€ 6,00€
Monaco 3,00€ 6,00€
Bouteille, IPA =
Bouteille, Rousse =

APERITIF
Kir

Communard
Ricard

Suze

Suze tonic
Ratafia

LES COCKTAILS

Spritz
Moscow Mule
Bloody Mary
Cosmopolitan

ALCOOLS

Gin tonic Decroix

Whisky

Whisky, soda

Rhum doré “Lola” Decroix
Cognac

Armagnac

Poire

L’ASSIETTE FROIDE - 15,00¢€
PLANCHE A PARTAGER - 8,00¢€

LES TAPAS - ENTRE 6,00€ ET 12,00€

A découvrir sur I'ardoise du soir ou auprés de nos
serveu.r.se.s !

VIN BLANC

Montfrin la Tour
IGP Coteaux du Pont du Gard
Grenache blanc

Chéateau de Montfrin
AOP Cotes du Rhone
“a la réverie”
Roussane, Grenache

Domaine Sainte Barbe
Macon Village “Les Tilles” 2020
Chardonnay

Vignoble Pellerin
Viognier 2020

VIN ROUGE

Montfrin la Tour

IGP Coteaux du Pont du Gard
Syrah, Grenache,

Cabernet Sauvignon

Chateau de Montfrin

AOP Cotes du Rhone

“ala réverie”

Grenache, Syrah, Carignan

Laurent Habrard
Crozes Hermitage 2020
Syrah

Chateau de Basty
Morgon 2021
Gamay

Domaine Viret
Renaissance 2018
Grenache, Syrah,
Carignan, Mourvédre

VIN ROSE

Domaine de la Mongestine
Cuvée “Monges” 2022

AOP Coteaux d’Aix en Provence
Grenache, Cinsault, Vermentino

LES BULLES

Champagne

Piollot Pere et Fils
Brut de réserve

Pinot Noir, Chardonnay

Pétillant

Vignoble Pellerin
“Buggy” Brut Tradition
Chardonnay,Aligoté

Les prix s’entendent TTC et service compris
*Tous nos vins et spiritueux (ou presque) sont issus de l'agriculture biologique
*L’abus d’alcool est dangereux pour la santé

POT
15,00€

BTL




MAD X COUSU

LES SOFTS VIN BLANC

Jus de fruits : tomate, orange, poire, abricot 4,00€ Montfrin la Tour

Coca-Cola, Coca-Cola zéro 4,00€ IGP Coteaux du Pont du Gard
Limonade 3,00€ Grenache blanc

Diabolo 3,20€

Tonic 3,00€ Chateau de Montfrin

Ginger beer 4,00€ AOP Cotes du Rhone

Thé glacé home made 3,50€ “a la réverie”

Sirop 2,50€ Roussane, Grenache
Eaux plate/pétillante en carafe 0,50 cts pour 2

Toutes nos eaux sont filtrées. Les bouteilles ne sont plus transportées, ni stockées, ni jetées. Domaine Sainte Barbe

Nous adoptons et vous avec nous une attitude éco-citoyenne responsable en diminuant la
fabrication des bouteilles et leur transport sur routes. Macon Vlllage “Les Tilles” 2020

. Chardonnay
LA BIERE BTL 25CL 50CL

Supplément Picon +0,50c Vignoble Pellerin
Pression, blonde 3,00€ 6,00€ Viognier 2020
Pression, blanche 3,00€ 6,00€

Panache 3,00€  6,00€ VIN ROUGE
Monaco 3,00€ 6,00€

Bouteille, IPA . - Montfrin la Tour
IGP Coteaux du Pont du Gard
Syrah, Grenache,

APERITIF Cabernet Sauvignon
Kir
Communard

Ricard
Suze

Bouteille, Rousse - -

Chéateau de Montfrin
AOP Cotes du Rhone
“a la réverie”

) Grenache, Syrah, Carignan
Suze tonic

Ratafia
Laurent Habrard

LES COCKTAILS Crozes Hermitage 2020
Syrah
Spritz 7,00€

Moscow Mule 8,00€
Bloody Mary 8,00€
Cosmopolitan 8,00€

Chateau de Basty
Morgon 2021
Gamay

LE MOCKTAIL DU JOUR - 6,00¢€

Domaine Viret

ALCOOLS Renaissance 2018

Grenache, Syrah,
Carignan, Mourvédre

Gin tonic Decroix
Whisky

Whisky, soda 7
Rhum doré “Lola” Decroix VIN ROSE
Cognac Domaine de la Mongestine
Armagnac Cuvée “Monges” 2022

Poire AOP Coteaux d’Aix en Provence

Grenache, Cinsault, Vermentino

BOISSONS CHAUDES
Café LES BULLES

Café allongé
Café latte

Thé

Infusion
Chocolat chaud

Champagne

Piollot Pere et Fils
Brut de réserve

Pinot Noir, Chardonnay

Pétillant

Vignoble Pellerin
“Buggy” Brut Tradition
Chardonnay,Aligoté

Les prix s’entendent TTC et service compris
*Tous nos vins et spiritueux (ou presque) sont issus de l'agriculture biologique*L’abus d’alcool est
dangereux pour la santé
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CARTE

Le sandwich érigé au rang de « plat ». Les viandes, les légumes, les
pickles... sont toutes et tous cuisinés. La saumure, le « fumé » et la
lactofermentation sont les trois idées qui guident la composition de
chacun de nos sandwiches pour leur apporter acidité, croquant,
douceur, amertume et moelleux.

MAD X BRYNE

NOS 2 SANDWICHES CHAUDS - 8,00¢€
LA MOITIE - 4,00¢€
2 ACCOMPAGNEMENTS A GEOMETRIE VARIABLE - 5,00¢€

LES DESSERTS - DE 3,00€ A 4,00¢€

EAU PLATE - 2,50¢€
EAU GAZEUSE -3,00€

LA BOMBONNE PIMPEE DU JOUR - 2,00¢€

JUS DE FRUITS ARTISANAUX AU VERRE - 3,00¢€

LE VIN* - VERRE DE 4,00€ A 8,00¢€

Codtes du Rhone blanc “A la réverie” 2022, Chateau du Montfrin
Cotes du Rhone rouge “A la réverie” 2019, Chateau du Montfrin
Montfrin,rouge, blanc, rosé

LA BIERE - EN BOUTEILLE DE 33CL

Jean Louis, biere artisanale dromoise
Blonde - 5,00€
IPA - 6,00€

Les prix s’entendent TTC et service compris
*L’abus d’alcool est dangereux pour la santé
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